* Nos prix s'entendent TTC.

* Paiement comptant & la commande ou
contre remboursement & la livraison selon la taxe
en vigueur.

* Participation aux frais de port : 9 €.

* Pour toute commande individuelle ou groupée
(méme adresse de livraison) supérieure & 305 €,
le port est gratuit.

o 7 bl . ) .
* Comités d entreprise, cadeaux d entreprise :
nous consulter.

* Délai maximum de livraison : 10 jours.
* Toute boite défectueuse sera remplacée.

* | a date limite de vente figure au dos des boites.
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Tous nos proclwts sont Fabnques a partir d'animaux élevés sur la
ferme et nourris avec notre production céréaliére et fourragére.

Tous nos produits sont transformés et mis en boite dans un
atelier aux normes, respectueux des régles d’hygiéne et de
sécurité.

Nos recettes sont de tradition paysanne, ¢laborées sans

colorant ni conservateur ni additif divers.

Le Foie Gras :

S'améliore en vieillissant dans sa bofte. Avant de le servir le
placer quelques heures au réfrigérateur, découper les deux
cbtés de la boite pour le démouler, le laisser & température
ambiante 10 & 20 mn avant de le déguster. Il se sert seul
avec un bon pain de campagne et un vin blanc doux ou
moelleux.

Le Bloc De Foie Gras :

|déal pour les toasts ou pour enrichir une salade gourmande.

Les Pates et Rillettes :

A servir frais.

Les Cous Farcis :

Présentés froids, tranchés sur un lit de salade.

Les Gesiers et Coeurs Confits :

Les réchauffer & la poéle puis les émincer et les incorporer a
une salade mixte (batavia, feuille de chéne, trévise) avec
quelques tranches de magret séché.

Les Confits :

Aprés les avoir sortis de la graisse (& conserver pour faire des
pommes de terre sautées), les faire rissoler & la poéle ou au
four en faisant dorer le coté peau. Se servent avec des
pommes de terre, haricots verts et légumes de saison. Se
dégustent aussi Froio|s, tranchés, sur une salade mixte.

Les Grattons :

Se mangent frais sur un pain de campasgne. Ils peuvent agré-
menter pommes de terre sautées ou salade verte. Remp|acent
la viande dans la sauce bolognaise.

Point de vente a la ferme, ouvert tous les jours de I'année

Sur le marché de villeréal :
- Le samedi matin toute I'année.
- Le mercredi matin en juillet et aofit.
- Le lundi, marché de producteurs de pays en nocturne
en juillet et aofit.

Sur différents marchés de producteurs de pays
du département.

Sur commande toute I'année :

Teél./Fax : 05 53 36 63 04

e.mail : ferme_de_grangeneuve@tiscali. fr
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Coe Cras de camrd

Pds
Foie gras de canard..... 125 g|........
entier au naturel........ 180 g|. .. ..
..330g
Bloc de foie gras.........
decanard...........195g

195 g

Prix/100g

9,60
9,55
.................. 9,39

S 7,43

1,60 |

Prix boite

12,00
17,20

f?@ Coits b canard

Pds

Gésiers & coeurs confits180 g

Confit de canard.........650 g

une aile & une cuisse

Confit de canard
9 cuisses...... 500 g
Confit cuising............810 g|.......

(deux cuisses, haricots, sauce)

Cassoulet ... 750 g

Prix/100g

2,11
1,69

(deux manchons, saucisse de Toulouse, haricots, sauce)

Tous nos produits sont en boites

Prix boite

3,80
11,00

U Cou Fart S canaed

Pds
Cou farci de canard......350 g

Prix/100g

3,14

Prix boite

1,00

jﬁgj “Wagrehs EcnEs de cannd

Pds

Magrets séchés
sous vide

Prix/100g

240492804g|......2,95 |..
entiers 980a310g|........2,95 |...

Prix

1,70
8,70

ﬁ&f Savci ssons de camsd

selon la période de I'année : 29,50€/kg

A

PAtes de camrd

Pds
Paté pur canard
40% foiegras.........190¢g| ...
Paté pur canard
90% foie gras............... 190 g| ...
Paté de canard
95% foie gras............ 190 g|iiin
Paté de canard
10% foie gras.......... 190 ¢g| .
Paté aux cepes....... 190 g|ii
Paté aux noisettes....... 190 g | ...

Paté de canard paysan. 190 g| ...

Paté au poivre vert..... 190 g| ... 1,58 | ...

Prix/100g

5,00

2,10

1,58

Prix boite

3,15 |

2,89 |

2,10 |
2,10 |

U Ritettes o Grattons

Pds | Prix/100g | Prix boite
Rillettes pur canard.....185g|........2,16|. ... ...4,00
Rillettes au foie gras.... 185 g| ... 2,97 | 5,50
(20% foie gras)
Grattons de canard.....190g| .......1,36|.......2,70
Sauce bolognaise..........200 g| ... 1,00}.....2,00
aux grattons de canard

Tout un choix d'idées cadeaux : valisettes, paniers
bois, claies a prunes, etc.. que vous pouvez
moduler a votre gotit.

Nous travaillons en association avec un viticul-
teur, une productrice de pruneaux d’Agen, confi-
tures, pates de fruit et un apiculteur.

Tous ces produits peuvent s'intégrer a nos colis
ou présentations.

Particuliers, comités d’entreprises, cadeaux d’en-
treprise, n’hésitez pas a nous consulter.

Tél./Fax : 05 53 36 63 04

e.mail : ferme_de_grangeneuve@tiscali.fr

Si vous souhaitez étre informé des dates de nos
déplacements dans votre région, laissez nous vos
coordonnées.

Bon de Commande

Q¢ Désignation Poids | P.U. Total
Sous total [
Frais de port 9€ |
3 la ferme TOTAL |
Adresse de Livraison ;

Nom :

Adresse :

Code postal :

Ville :

Tél. Date: [/

e.mail:

Signature :




